






La nostra colazione
/our breakfast

Caffè espresso 
 Short coffee 

€ 1,10
Espressino 

Coffee with milk 
€ 1,30 

 Decaffeinato o senza lattosio
Lactose-free decaffeinated coffee 

€ 1,50 
Latte macchiato

Milk with coffee 
€ 1,80

Latte macchiato senza lattosio
Lactose-free milk with coffee 

€ 2,00
Cappuccino

White coffee cappuccino 
€1,50

Cappuccino senza lattosio
Lactose-free white coffee cappuccino 

€ 1,70
 Caffè speciale

Special local coffee 

€2,00
Espressino freddo

Cold espressino 
€ 2,50

Ginseng 
€ 1,50

Spremuta di arancia 
Orange juice 

€ 3,00
Sorbetto al limone

Lemon sorbet 
€ 2,50

Frollini e trecce 
Cookies 

€ 0,80/ 1,00/ 1,20
Dessert 

€ 5,00 – 6,00
Uova strapazzate

Scrambled egg

€4,00
Omelette

€5,00Coperto 
/ service  € 1,00 



3€

4€

e rucola
and rocket

4€

4€

P 5€

Mozzarella e bacon o prosciutto, rosmarino e pepe
Mozzarella and bacon, rosemary and pepper 6€

Aperitivo mini 
  Small aperitif   5€

Aperitivo medio
  Medium aperitif   8€

Aperitivo extra
  Extra aperitif   

Coperto
  Covered  1€

13€

formaggio



rucola e limoncella

 rocket and limoncella 

10€

Insalata mista, tartare di tonno rosso o
pesce spada o salmone o ricciola*, pepe, 

limoncella e tocchetti di formaggio
Mixed salad, red tuna or swordfish or 
salmon or amberjack tartare, pepper 

limoncella and pieces of cheese

13€

12€



8€ 14€

Misto /mixed 
  2 salumi – 1 formaggio

2 cold cuts – 1 cheese
    

 / cold cuts Salumi
3 salumi / 3 cold cuts

 Formaggi
3 formaggi / 3 cheeses 

Misto / mixed 
3 salumi – 3 formaggio 

 3 cold cuts – 3 cheese
   

Salumi / cold cuts
5 salumi / 5 cold cuts

Formaggi 
5 formaggi / 5 cheeses 



10€

12€

10€

12€

10€

12€

10€



13€

Riso integrale, *tartare di tonno rosso o ricciola o salmone, rucola, 
avocado, pomodorini, granella di pistacchio, pepe e limoncella 

Brown rice, red tuna or amberjack or salmon tartare, rocket, 
avocado, tomatoes, chopped pistachios, pepper and limoncella                                                                   

Riso integrale, radicchio, avocado, salmone, noci, pepe e limoncella 
     Brown rice, radicchio, avocado, salmon, walnuts, pepper and limoncella

Riso integrale, gamberetti, avocado, pomodorini, 
mix di semi e salsa allo yogurt

Brown rice, shrimps, avocado, pomodorini, 
mix of seeds and yogurt sauce          



9€



10€



7€

7€



10€ / 12€



8€

1.

2.

3.

4. 

5.

6.

7.

8.

9.



10€

8€

8€

10€



2,50€

San bitter rosso          

The Organics by Red bull tonic
The Organics by Red bull lemon

          

3,00€

bio
Bio



Birre artigianali 
/craft beer

MOONELLA

Corpo leggero, con sentori di crosta di pane, cereali e miele. 
Perfetto con carni bianche, salumi e formaggi. Gluten free.
Light beer with hints of crusty bread, cereals and honey. 
It's perfect with white meat, cold cuts and cheeses. Gluten free. 

75cl  5 euro    |     vol.  4,8%    |    German Ale



LEONE - Tripel - LUKE 

La tripel, di colore giallo intenso caratterizzata dall'utilizzo di mela cotogna, 
presenta un bouquet complesso. Si percepiscono esteri fruttati. 
Si distingue subito il profumo tipico della mela cotogna. 
Il sapore del malto Pils è moderato, la schiuma è di colore bianco mentre 
il luppolo ha un gusto morbido. La Tripel ha un contenuto di alcool 
ingannevole, infatti pur avendo una gradazione alcolica dell'8% non ha il 
classico sapore dell'alcool, dando vita ad una birra strutturata ma allo 
stesso tempo semplice da bere.

The tripel, of an intense yellow color characterized by the use of quince,
presents a complex bouquet. Fruity esters are perceived.
The typical scent of the quince is immediately distinguishable.
The flavor of Pils malt is moderate, the head is white in color while
the hops have a smooth taste. 
Tripel has some alcohol contentdeceptive, despite having an 
alcohol content of 8% it does not have the classic alcohol flavor, 
giving life to a structured but allo beerat the same time simple to drink.

33cl  6 euro    |     vol.  8%    

LEONE - Blonde Ale - TONY  

Blonde Ale, colore oro intenso, luppolo medio con aromi speziati in questo 
caso è stata utilizzata una sola varietà di luppolo.
Presenza in piccole percentuali di grano e un leggero fruttato dato dal 
lievito che si avverte nella parte iniziale complessivamente ben equilibrato 
e molto beverino. Servire ad una temperatura di 5/6 °C.

Blonde Ale, deep gold color, medium hops with spicy aromas in this 
onecase only one hop variety was used.Presence in small percentages of 
wheat and a light fruitiness given byyeast that is felt in the initial part overall 
well balancedand very drinkable. Serve at a temperature of 5/6 °C.

33cl  5  euro    |     vol.  5%   

LEONE - Amber Ale - ROSY  

Amber ale è realizzata con luppolo americano, centennial e amarillo, con 
un intenso aroma di fiori e agrumi, che contrasta con la dolcezza del malto
 d'orzo caramellato. Si percepiscono note di liquirizia e caffè tostato.
Corpo medio, colore tra l'ambra e il rame intenso. 
Servire ad una temperatura di 7/8 °C.

Amber ale is made with American, centennial and amarillo hops, 
withan intense aroma of flowers and citrus, which contrasts with the 
sweetness of the malt  of caramelized barley. 
Notes of licorice and roasted coffee are perceived.
Medium body, color between amber and intense copper.
Serve at a temperature of 7/8 °C.

33cl  6 euro    |     vol.  5,9%   



non filtrata




